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Bahnbrechendes Fertiggerichte aber
einfach...

Fertiggebratenes Fleisch,nur erwarmen und
fertig. Mit uns gewinnen Sie Zeit, Energie,
Arbeitskraft und konstante Qualitat. 50 Tage
haltbar im Kuhlschrank. Kalt und warm
geniessbar!

FIRMENGESCHICHTE, UNSERE
GRUNDSATZE

Unser Unternehmen wurde vor 24 Jahren als j
Familienbetrieb gegriindet. Damals beschaftigten Wir,
uns mit der Versorgung von Restaurants und boten
Catering-Dienstleistungen an. Im Jahr 2023 grund ten
wir die Konfrit GmbH, die sich mit der Herstellung und
dem Vertrieb von Flelschprodukten ; ]
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HIRSCHFLEISCH VON DER KEULE (Rothirsch

oder Dambhirsch) fertiggebraten in Knoblauchmarinade

in 70 Mikron Vakuumbeutel

Ausflihrungen:

1 Hirschbraten von der Keule mit egalisiertem Gewicht 130-150g
2 Stk. mit egalisiertem Gewicht 120g

*3kg Ausflhrung (2 Stk. /Packung) 25Stk. /Karton

*6kg Ausflhrung (2 Stk. /Packung) 50Stk. /Karton
eGastroausfuhrung: 1.8-2.2kg /Packung 5-6 Packungen /Karton

SUPREME HAHNCHENBRUST

Fertig gebraten in einer Marinade nach
ungarischer Art. In 70 y Vakuumbeuteln

e 1 Stk. Ausfuihrung ca. 220-260g
e 7kg Ausfihrung ca. 34-40 Stk.
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DIPS

Unsere Dips sind hausgekochte Saucen, welche
aus hochwertigen Zutaten hergestellt wurde.

Ihre Verwendung: ob Sandwich, Salat oder ein a-la-carte
Gericht, ob kalt oder warm, unsere Dips bieten ein
unvergessliches Geschmackserlebnis. Ausfuhrung: in 1.5kg
verschlossenem Kunststoffbehalter.
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TOAMTEN-
PARMESAN DIP
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BALAZS BAUMGARTNER Chefkochs I L !
Vorschlédge fir die Verwendung unseres kT g :
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Fleischs und _uhSer|en Dips
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Doppeldecker-Sandwich mit
Rinds Entrecote und Erdbeer-
Spitzpeperoni Dip
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Rinds Entrecéte
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